
Cóctel
2025

135€
I VA  I n c l u i d o



“Cásate de colores en Masía Mas Badó

Realiza tu sueño con una boda original y exclusiva que durará todo un fin de semana,

muy cerca de Barcelona y rodeada de naturaleza.

La boda que siempre has soñado es posible en Masía Mas Badó.”

Todas las fotos corresponden a parejas reales que se han casado en Masía Mas Badó. Son verdaderas historias de amor.
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S N A C K S  D E  B I E N V E N I D A  – A P E R I T I V O S  C A L I E N T E S
A P E R I T I V O S  F R Í O S
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S N A C K S

Chips de bienvenida

Aceitunas de Kalamata

Grisines con crema de albahaca

Longaniza de pagés

Piruletas de crujientes de queso con orégano

A P E R I T I V O S  F R Í O S

Latita de vermut en escabeche con patatas paja

Chupito de gazpacho de cerezas con tartar de queso 
fresco

Esqueixada de bacalao con picadillo de verduras y 
vinagreta de aceitunas negras

Dados de salmón marinado suave con cremoso de soja y 
brotes tiernos

Escalivada con sardina ahumada y caviar de aceite de 
oliva virgen

Mini sándwich de foie con compota de manzana y polvo 
de pistacho

Mini ensalada de jamón de pato y papaya con vinagreta 
de fruta de la pasión
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A P E R I T I V O S  C A L I E N T E S

Las olivas rellenas crujientes de Mas Badó

Patatas bravas con salsa RV

Calamares a la andaluza con mayonesa de limón

Croquetas caseras de asado

Colas de langostinos en tempura con salsa agridulce

Pulpo a la gallega con patata asada y vinagreta de pimentón

Mini pizza de queso de cabra con tomate confitado y aceite de 
albahaca

Mar y montaña de mini albóndigas con sepia

Platillo de mini salchichas con setas

B A R R A  D E  B E B I D A S

Vino blanco · Vino tinto · Cava

Cervezas con y sin alcohol

Vermuts

Refrescos · Zumos de fruta · Agua mineral
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A R R O C E S  – Q U E S O S  – S U S H I  – J A M Ó N
C H U P  C H U P D E  L A  A B U E L A  - S H O W  C O O K I N G  D E  C A R N E

P O S T R E S  – PA S T E L  N U P C I A L  - B AT I D O S



¡ B A R B A C O A  S H O W  C O O K I N G !

Mini brochetas de cerdo

Mini brochetas de pollo

Mini brochetas de ternera

B U F F E T  D E  A R R O Z

Fideuá con su alioli

Arroz con verduritas y setas al estilo risotto

R I N C Ó N  D E L  C H U P - C H U P  D E  L A  A B U E L A

Platillo de pollo con cigalas

Mini albóndigas con sepia

Platillo de salchichas con setas
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R I N C Ó N  D E  Q U E S O S

Variedad de quesos artesanos maridados con confituras, fruta 
seca y surtido de panecillos de diferentes sabores.

E M B U T I D O S

Selección de embutidos de payés acompañados con pan de 
cristal con tomate y aceite virgen extra de DO Empordà.

R I N C Ó N  J A P O N É S

Selección de Niguiris de langostinos, salmón y atún; Uramakis 
california; Hosomakis de gambas y aguacate, atún con 
manzana y de queso fresco. Todos acompañados de jengibre, 
wasabi, salsa de soja y galletas de gambas.
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R I N C Ó N  D E  P O S T R E S

Brochetas de fruta de temporada

Chupito de crema inglesa con chutney de frutos rojos

Lionesas de nata

Tarta doble bombón

Brownie de chocolate con nueces

Pastel de almendras con azúcar lustre

P A S T E L E S  N U P C I A L E S

Cubik de tres chocolates

Cremoso de coco, mango y fruta de la pasión

Crema Catalana

Massini

Sacher
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R I N C Ó N  D E L  J A M Ó N

Acompañado con pan de cristal con tomate y aceite virgen 
extra de DO Empordà.

Bodega gran reserva 500€/ud.
Ibérico cebo de campo 720€/ud.
Ibérico de bellota puro 100% 880€/ud.

R I N C Ó N  D E  B A T I D O S 5€/persona

Batidos de frutas naturales artesanos

PIÑA

MELOCOTÓN

PLÁTANO

FRESA
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P R O M O C I O N E S

Si os casáis al 2025 os incluimos:

 Ceremonia gratis para bodas en viernes

 2h de barra libre gratis

 DJ gratis desde la ceremonia hasta la 2a hora de discoteca

 Wedding Room para los novios

 Snacks, aperitivos fríos y calientes 

 Rincones temáticos

 Servicio de wedding planner

 Decoración interior y exterior

 Montaje cóctel y decoración floral

 Prueba de menú para 2 personas

 Jardines privados para celebrar ceremonias civiles

 Parking privado

135€ ( I VA  i n c l . )
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B O D E G A

Vino blanco Alenyà D.O. Conca de Barberá

Vino tinto Alenyà D.O. Conca de Barberá

Cava Castell d’Ordal Brut D.O. Penedès

Aguas minerales

Cafés e infusiones

B A R R A  L I B R E

El servicio de barra libre tiene una duración de 2 horas gratis

A partir de la 3ª hora de baile son 8,5€ por persona/hora.

La barra libre incluye ron, vodka, ginebra, whisky,… de 
diferentes marcas.

Disponemos de zumos, refrescos, cervezas con y sin alcohol, 
vino y cava*.

*Bajo petición.
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A G U A S  D E  C O L O R E S  130€

Aguas infusionadas de diferentes sabores para darle color a 
vuestra boda antes de la ceremonia

W E L C O M E  W E D D I N G

30 cervezas + 10 refrescos  165€

60 cervezas + 20 refrescos  275€

Aguas de colores + 30 cervezas + 10 refrescos  250€

C O M P L E TA  T U  D I S C O T E C A

Barra de Gin-Tonics 275€ (1h)

Barra de mojitos 275€ (1h)

14



R E S S O P Ó  S I M P L E  5€ /persona

· Mini bocadillos de diferentes sabores

· Brochetas de fruta fresca

R E S S O P Ó  A M P L I A D O 11€ /persona

· Mini bocadillos de diferentes sabores

· Pizzas variadas

· Embutido y pan con tomate

· Tortilla de patatas

· Brochetas de fruta fresca

C A N D Y  B A R 150€

Surtido de dulces, golosinas, regaliz y otros

D O N U T  B A R 120€

Surtido de donuts de diferentes sabores
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M E N Ú  I N FA N T I L

Aperitivo Masía Mas Badó

Macarrones con tomate

Fingers de pollo con patatas fritas

Helado

Infantil de 2 a 7 años: 44€

Infantil XL de 7 a 17 años: 66€
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S E R V I C I O  D E  A T E N C I Ó N  I N FA N T I L  O  
C A N G U R O S  165€ /monitor

Incluye una persona cada 10 niños todo el tiempo de duración 
del banquete (4h) además de la utilización de un espacio lúdico 
independiente y de material de ocio.

Y si queréis que el monitor se quede durante toda la boda hasta 
el día siguiente tiene un coste de 350€/monitor

A C T I V I D A D E S  C O N  M O N I T O R A J E

Actividades de aventura con monitores especialistas: para todas 
las edades, grandes y pequeños. Consultar precio. 

A L Q U I L E R  D E  P R O Y E C T O R  Y  P A N TA L L A
100€

Masía Mas Badó dispone de proveedores de fotografía, 
peluquería, maquillaje, animación y otros servicios que os 
recomendamos valorar ya que tienen una gran relación 
calidad/precio.

U N  E X T R A  D E  C O N F O R T 5€ /persona

Para cuidar de vuestros invitados hasta el último detalle. El pack 
incluye los siguientes elementos para 100 invitados. Cada 
invitado adicional tiene un coste de 3€.

Toallas - Jabón de manos - Gel - Champú - Cepillo y Pasta de 
dientes

C E R E M O N I A  C I V I L  7 5 0 €

Montaje de la mesa para el oficiante, bancos de madera, alfombra, 
decoración floral y pétalos, DJ para la ceremonia y la coordinación 
de la ceremonia.

H O R A  E X T R A  D J 165€ /hora

Máximo hasta 3:00 am.

H O R A  E X T R A  B A R R A  L I B R E 8,5€ /persona

Facturación mínima de 350€/hora.

M E N Ú  S TA F F

Los profesionales como músicos, fotógrafos, audiovisuales, etc., se 
les servirá el mismo menú que a los invitados y su precio será del 
50% de menú escogido.

A L O J A M I E N T O  I N V I TA D O S

Dormir y desayunar: 33€/adulto - 22€/niño
Dormir y brunch al día siguiente: 55€/adulto – 38€/niño

M E N Ú  V E G A N O / V E G E TA R I A N O 5,5€ /persona
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C O N D I C I O N E S  G E N E R A L E S

Para la confirmación en firme de la reserva será necesaria
una paga y señal de 1.000€.

El resto de los pagos se realizarán de la siguiente manera:

- 25% del total la semana anterior a la prueba de menú.

- 50% del total 45 días antes del enlace.

- Una semana antes de la boda se abonará la diferencia restante.

Todos los precios tienen el IVA incluido.

El tiempo máximo de confirmación del número de comensales 
será de 10 días antes del enlace. Este número se entenderá como 
definitivo a todos los efectos para realizar los servicios y la 
facturación.

Masía Mas Badó se reserva el derecho a efectuar modificaciones 
en los menús, aperitivos o precios en función del mercado.

Estos precios y condiciones son vigentes para bodas celebradas 
durante el año 2025.

Masía Mas Badó queda a vuestra disposición para cualquier 
sugerencia o servicio complementario que se desee realizar.



699 84 25 68

esdeveniments@rosadelsvents.es

@bodasmasiamasbado
@bodasrv

Masía Mas Badó

www.masiamasbado.es
www.bodasrv.com
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